Le

Dimanche
de Julien... et son

Lundi

CHAMPAGNES

Champagne Demoiselle Lucas Carton
Champagne Pommery Grand Cru 2006
Champagne Pommery “Sur Glace” Cuvée Royal Blue Sky

Champagne Pommery Cuvée “Apanage Rosé”

VERRE DE VIN

VINS BLANCS

VDP Vaucluse “Viognier” 2015 - Domaine du Tix
Bouzeron “Les Clous” 2015 - Domaine Les Champs de Thémis

Cotes de Provence “La Chapelle Gordonne” 2016 - Chateau La Gordonne

VIN ROSE

Cotes de Provence “La Chapelle Gordonne” 2016 - Chateau La Gordonne

VINS ROUGES

Cotes de Provence “Vérité du Terroir” 2013 - Chateau La Gordonne
Coteaux Bourguignons 2016 - Domaine Geantet-Pansiot

Malepere “Saint Alix” 2015 - Domaine de la Sapiniere

VINS DESSERTS

Porto Tawny “20 ans” Rozes, Portugal

Moscato d’Asti “Bricco delle Merende” 2017 - Marco Capra, Italie

Coupe 13 cl
16 €

22 €
28 €
28 €

Verre 13 cl
10 €

11 €
12 €

13 €

8 €
10 €
10 €

Verre 10 cl
20 €

15 €

Viandes Origine France

FORMULE A 4‘ 5 :€

Entrée/Plat/Dessert

ENTREES/STARTERS

Asperges Vertes, Pistaches (suppl. 5€)
Green Asparagus, Pistachios
Suggestion du Jour
Suggestion of the Day
CEuf Parfait, Vieux Lard
Perfect Egg, Bacon

Poisson Mariné, Pamplemousse
Marinated Fish, Grapefruit

PLATS / MAIN COURSES

Carpaccio de Beeuf
Beef Carpaccio

Lapin a la Moutarde, Gratin de Macaroni

Rabbit Stew with Mustard, Macaroni Gratin

Suggestion du Jour
Suggestion of the Day

Brandade du Marché du Lucas

DESSERTS

Créme Caramel
Caramel Custard

Mille-feuille du Marché du Lucas
Cheese Cake
Tarte du Jour

o



