Le Marché du Lucas

Collection “ Automne-Hiver ”- Chef Julien Dumas
- OUVERT 7j/7 -

CHAMPAGNES

Champagne Demoiselle Lucas Carton
Champagne Pommery Grand Cru 2006
Champagne Pommery “Sur Glace” Cuvée Royal Blue Sky

Champagne Pommery Cuvée “Apanage Rosé”

VERRE DE VIN

VINS BLANCS

Cotes de Provence “Vérité du Terroir” 2017 - Chateau La Gordonne
Douro Blanc 2015 - Terras do Grifo, Portugal
Chardonnay “Grand Ardeche” 2016 - Maison Louis Latour

VIN ROSE

Cotes de Provence “La Chapelle Gordonne” 2017 - Chateau La Gordonne

VINS ROUGES

Cotes de Provence “Vérité du Terroir” 2014 - Chateau La Gordonne
Cannonau di Sardegna Vigna Sorella 2015 - Atha Ruja, Italie
Bordeaux Clarendelle 2014 - Clarence Dillon Wines

VINS DESSERTS

Porto “20 ans” Sdo Pedro das Aguias, Portugal

Coupe 13 cl

16 €
22 €
28 €
28 €

Verre 13 cl
8 €
10 €

11€

10 €

8 €
10 €
12 €

Verre 10 cl
20 €

Viande Origine France

Prix Nets T.T.C.
Les chéques ne sont pas acceptés

FORMULE A 45 €

Entrée / Plat / Dessert

CARTE

Tourte de Volaille
Chicken Pie
Ou

Gratin de Céleri, Champignons Créme de Paris
Celery Gratin, Paris Mushrooms
Ou

(Euf Parfait, Asperges Vertes de Roques-Hautes (supp. 10€)
Perfect Egg, Green Asparagus from Roques-Hautes
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Suggestion du Jour
Suggestion of the Day
Ou

Cochon Fermier, Pois chiches et Chorizo

Farm Pork, Chickpeas and Chorizo
Ou

Paleron, Butternut
Beef Paleron Steak, Butternut
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Entremet Chocolat & Thé
Chocolate & Tea Entremet
Ou

Religieuse, Pomme/Tonka

Apple & Tonka Bean flavoured Religieuse Pastry
Ou

Mille-Feuille, Pistache-Citron
Pistachio & Lemon Curd Mille-Feuille



