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Les entrées

 — Le gaspacho du moment 16e
LE PETIJ
I U ( : A S Tomates du jardin de Simone, focaccia, pesto de marjolaine et créme crue 2le
¢ Sardines en escabéche et sauce romesco 19e
RESTAURANT DE GASTRONOMIE
JOVIALE Paté en crofite de volaille, confit de figue et petite salade 25e

. ) Salade tiede de courgettes grillées
Restaurant ouvert du mardi au samedi S &

tomates, basilic et fet 19
de 12h00 2 13h30 et de 19h30 a 21h30 oS DRI E e ©
Suivez-nous sur Instagram @lepetitlucas_paris
*
Les plats
Menu du jour, vuggestions du Chef
39e / personne Tataki de thon mariné au miso, sauce XO 35e
Entrée Filet de rouget juste cuit
R sauce au vin montée au foie de rougets 38e
Plat o :
. Linguine «recette de saison» 19e

. (plat servi sans garniture)

Dessert

Supréme de volaille du Perche

jus court, citron confit, olives et marjolaine 25e
. Agneau confit & la menthe, siphon i la feta 30e
Le menu des gourmets, au choix dans la carte 70e / personne g P
Tartare de thon assaisonné au plateau 35e
1 entrée, 2 plats, 1 dessert _ , )
Filet de boeuf d’Arnaud Billon

sauce aux poivres 39e

00 0000 000000000000 000000000000000000000000000000000 N . L, . .
Cote de veau, jus corsé et abricot fermenté 72e (pour2p)

La cuisine joviale

: : N Tous nos plats sont proposés avec une garniture au choix :
Petites assiettes a partager . . h B )~
- frites maison, purée de pommes de terre, [égumes du Val d'Oise, salade

60e / personne
5 entrées, 3 plats, [ fromage et 2 desserts

délectionnés par notre Chef Sélection de fromages du bassin francilien ~ 18e

Les patisseries

La pause gourmande
... Le gouter du Lucas Carton*
Venez-découvrir

Flan du moment 12e
Petit giteau a la fraise, créme légeére rose & géranium rosat 12e

Tarte framboise, marmelade framboise & poivron rouge

notre salon de thé tous les samedis créme vanille de Madagascar 1%¢

de 15h30 a 18h00

48 euros / personne

Prex en euros TTC. Service compris. Origine Viande : France.
Plats faits maison. Liste des allergénes disponible sur demande.




