
La courge
le whisky et le café

*

Le tourteau de casier
variation de textures de choux, estragon et dashi aux fruits noirs

*

La Saint-Jacques «éclatée»
citron mexicain, pétrole de chou au poivre de Putumayo

*

La pintade chaponnée, cotise de foie gras et truffe
émulsion topinambour, noisette, nepeta et shitaké

 
*

Le crémeux de « Briard » de Seine et Marne truffé

*

La clémentine corse
en déclinaison de textures, mousse légère aux marrons

Sauternes, Château d’Yquem, 2005

Nous vous souhaitons un très Joyeux Noël !

Soirée du réveillon de Noël !

Plats faits maison. Viandes et poissons : origine France. Prix en €TTC, service compris.
Menu unique servi pour l’ensemble des convives. Menu servi uniquement le 24 décembre au dîner.

Dimanche 24 décembre 2023

140 euros / personne sans boisson 



Plats faits maison. Viandes et poissons : origine France. Prix en €TTC, service compris.
Menu unique servi pour l’ensemble des convives. Menu servi uniquement le 31 décembre au dîner.

La courge
le whisky et le café

*

La Saint-Jacques de Normandie
carpaccio, crème crue fumée, bergamote et caviar Primeur Sturia

*

Les ravioles de légumes racines
molé noir, consommé tranché au foie gras

*

Le wellington de chevreuil copieusement truffé
mariné à la lie de Champagne

poivre de Kampot et cerfeuil tubéreux 

 *

Le crémeux de « Briard » de Seine et Marne truffé

*

Le chocolat grand cru du Vénézuela
mousse légère, crème glacée à la vanille grillée, grué de cacao

200 euros / personne hors boissons

Nous vous souhaitons un très douce soirée !

Soirée du réveillon de la Saint-Sylvestre !
Dimanche 31 décembre 2023


