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LUCAS

RESTAURANT DE GASTRONOMIE

JOVIALE

BISTRO AVEC SALLE A L'ETAGE
VUE SUR LA MADELEINE
OUVERT DU MARDI AU SAMEDI DEJEUNER ET DINER
RESERVATIONS CONSEILLEES

Bistro with room upstairs - Direct view on La Madeleine
open Tuesday to Saturday - lunch and dinner
reservations recommended

Menudujour  -39€ / personne
Sélection du Chef

Chef’s choice

Entrée
Starter
+
Plat
Main
+
Dessert
Dessert

La cuisine joviale - 00€ / personne
Petites assiettes a partager
pour I'ensemble de la table

Small plates to share for the table

3entrées, 3 plats, 1 fromage et 2 desserts
sélectionnés par notre Chef, a partager entre les convives

3 starters, 3 main courses, 1 cheese and 2 desserts
selection by our Chef

Prix en Euros TTC, Service compris. Menu hors boisson. Plats faits maison.

Viandes et poissons : origine France
La liste des allergénes est disponible sur demande.

CGaspacho de concombre el fela
rafraichi a la menthe
Cucumber gaspacho and feta, refreshed with mint

Poireaux vinaigretie a lail des ours

Leeks with wild garlic vinaigrette

Asperges blanches et mimosa d'oeut
mayonnaise a loseille

White asparagus with egg mimosa, mayonnaise
and sorrel

7€

19€

28€

Cravlax de saumon 27€
creme au raifort et copeaux de legumes
Salmon gravlax, horseradish cream and vegetables
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Faic-en—crolile 26€
cochon, pislaches el chuiney de poire a la baie de Tasmanie
paté-crolte, pork and pistachios

pear and Tasmanian pepper chutney
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Linguine de saison

Seasonnal linguine pastas

Filet de maquereau de ligne

bouillon mousseux poireauy, gingembre, Iégumes de saison

IZaZ

Line-caught mackerel fillet, foamy broth with leeks and
ginger

Tartare de boeut au plaicau

Beef Tartare and seasoning

Sole meunicre,

Sole cooked meuniere

Volaille a l'estragon 28€
Pelle entrecdie, sauce Bearnaise 45€

Accompagnemens supplémentaires 8€

Frites, légumes de saison, purée de pomme de terre

French fries, local vegetables, mashed potatoes or salad

Sclection de Fromages

Cheese selection from our region

Charlotie aux Traises 16€

19€
Our local poultry with tarragon
25€
Rib steak, Béarnaise sauce
35€
ou salade
45€
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20€
Strawberry charlotte
14€

Milleteuille

Millefeuille, french pastry

. [N /
Eclair au chocolat & grue 6

Chocolate éclair
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